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Editoriale
La Giustizia
veees GIUSTA!“

di Sandro Scaravaggi

Prendo spunto da un fatto di cronaca
accaduto di recente nel nostro Comune,
per esporre qualche breve riflessione
sul concetto di Giustizia quale penso
possa definirsi effettivamente utile,
perché amministrata a vantaggio di chi
la chiede e dell’intera comunita. U-
sualmente nel periodico evitiamo di
riferirci a fatti di cronaca recenti, ma
quello accaduto solo pochi mesi fa (lo
scorso Aprile) ad un insegnante di so-
stegno delle nostre scuole elementari &
stato di una gravitd davvero sconcer-
tante e tale da suscitare forte interesse
ed apprensione. Egli infatti & stato ac-
cusato dai familiari di un alunno di un
fatto gravissimo, di abuso del minore.
L’accusa coinvolgeva anche alcune
maestre della stessa scuola ree di aver
assistito ai fatti e di non averli denun-
ciati. La famiglia quindi sporgeva de-
nuncia ai Carabinieri. Ora ¢ immagina-
bile lo sconcerto, lo stupore ed anche
I’indignazione del paese di fronte ad un
tale episodio, riportato anche dalla
stampa, sia perché 1’insegnante era per-
sona conosciuta, sia soprattutto perché
veniva colpita la nostra scuola elemen-
tare e la sua classe docente, che mai
erano state coinvolte in simili episodi.
Sicuramente deve essere stato terribile
lo stato d’animo nel quale improvvisa-
mente & venuto a trovarsi 1’insegnante,
additato come “l’orco” da un’accusa
infamante (ma al quale, fino a prova
contraria, si sarebbe dovuto concedere
il beneficio del dubbio), come pure le
insegnanti coinvolte e gli stessi colle-
ghi docenti; una situazione tra le piu
pesanti che si possano subire, anche
perché facilmente la gente (e la stampa
insieme) pronunciano sentenze di con-
danna prima ancora che siano accerta-
te.

Anche la famiglia del bambino of-

feso invocava e pretendeva giustizia
- continua a pag. 2 -

LATRATTORIA “DEL GUADO’
LATRADIZIONE GHE CONTINUA!

di

Sandro Scaravaggi

I titolari: Alba e Carlo Morresi

Il secondo articolo sulle antiche o-
sterie e trattorie del nostro Comune
che Gambarelli ci propone in questo
numero, mi ha portato a ricercarne
qualcuna che fosse rimasta attiva
ancora o0ggi, per raccontamne la
storia. Non sono molte ma forse

la Trattoria “Del Guado” nel bor-
go di Gera ¢ quella che piu rappre-
senta la continuita con questa tradi-
zione, sia perché trae origine dalla
vecchia osteria che gia nel dopo-
guerra, si affacciava sulla piazza

- continua a pag. 2 -




g% _pagina 2
A Editoriale

(con modalitd anche plateali) ed una
rapida condanna di fronte a prove che,
a suo dire, sembravano inoppugnabili.
Gli inquirenti iniziarono subito le inda-
gini, come pure immediatamente
I’insegnante si autosospese dall’in-
carico scolastico mettendosi a disposi-
zione del magistrato; consegnod sponta-
neamente anche il proprio computer ed
affido la sua difesa ad un avvocato,
senza clamori o dichiarazioni pubbli-
che, pur affermando fin da subito la
propria innocenza. Non deve essere
stato facile nemmeno mantenere un at-
teggiamento composto mentre in paese
e sui giornali uscivano commenti non
certo benevoli nei suoi confronti! Co-
me si dice in questi casi piena fiducia
nella magistratura e che la giustizia
faccia il suo corso dimostrando cosi, a
mio parere, anche un profondo rispetto
nei confronti di tale istituzione. Le in-
dagini, svolte con grande riserbo, a 360
gradi ed in tutte le direzioni stante an-
che la delicatezza del coinvolgimento
dell’istituzione scolastica, si sono con-
cluse dopo circa due mesi, lo scorso
Giugno (caso abbastanza raro date le
lungaggini che spesso accompagnano i
tempi della giustizia), con la richiesta
di: assoluzione dell’insegnante ed ar-
chiviazione del fascicolo per “Infon-
datezza del Fatto“ da parte del sostitu-
to procuratore al Giudice per le indagi-
ni preliminari (GIP). Cieé il fatto non
era mai avvenuto e ’accusa era falsa.
Vorrei quindi richiamare I’attenzione
sul risultato pratico ed immediato di
questa sentenza: per primo ha ridato
piena dignita alla persona, in-
giustamente accusata di essere un “mo-
stro”, consentendogli di riprendere a
pieno titolo il posto di insegnante nella
scuola ed anche il proprio ruolo nella
societa e nella comunita; secondo ed
altrettanto importante ha ridato piena
fiducia all’istituzione scolastica e al
corpo docente, anch’essi risultati ingiu-
stamente accusati e su cui era caduta
un’ombra di sospetto e di sfiducia (co-
se non accettabili per chi svolge il deli-
cato compito dell’educatore cosi im-
portante ed essenziale). A mio avviso
ha avuto anche un altro grande merito:
questa sentenza & stata veloce nel
pronunciamento, chiara e compren-
sibile a tutti.

Questo ha consentito di rendere piena-

mente efficaci tutte le conseguenze
- continua a paa. 3 -
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Mercato e di cui avevamo fatto cen-
no nel numero di Settembre 2010
nell’articolo riguardante la panette-
ria della Famiglia Orsoni, sia perché
gli attuali proprietari (la Famiglia
Morresi) continuano quella tradizio-
ne di cucina semplice e genuina, di-
rei quasi familiare, fatta anche di
merende tra amici come si usava un
tempo. E’ davvero interessante co-
noscerne la storia e sentire come &
nata nei Morresi questa passione per
la buona tavola ed in particolare nel-
la signora Alba (moglie di Carlo
Morresi), vera anima dei fornelli,
ben coadiuvata oggi dai figli: Sara e
Fabio e dalla giovane nuora Luisa.
Sono andato a trovarli in quella che
puo considerarsi la loro seconda ca-
sa (praticamente la trattoria) dove
“patron” Carlo e la signora Alba mi
hanno accolto con la loro semplice e
genuina cortesia ed ho chiesto di
raccontare come ¢ iniziata questa
loro avventura che, all’inizio in veri-
ta, non &€ cominciata in trattoria. Non
& stato facile, in quanto la signora
Alba ¢ una donna di poche parole a
cui non viene facile raccontare di sé
e delle sue esperienze, ma alla fine
ne & uscito un racconto di vita fami-
liare, dove 1’impegno nel lavoro, la
passione e lattaccamento alle tra-
dizioni si  mescolano  indis-
solubilmente. “Dal ‘76 all’81 ab-
biamo gestito il Bar' 900 in Via
Lungo Adda”, racconta la signora
“ma gia allora qualche volta mi
piaceva preparare da mangiare per
qualche amico, magari in occasione
dell’ultimo dell’anno o di qual-
che festivita. Poi abbiamo lascia-
to il Bar e, per alcuni anni, ho

portato avanti la rivendita dei ta-
bacchi e poi dei giornali. Nell’89
pero mio marito Carlo aveva sentito
che il proprietario della vecchia
Trattoria del Guado (Codazzi), che
si trovava sulla piazza Mercato, vo-
leva cedere la licenza e sapendo che
a me piaceva molto cucinare ha
pensato di rilevarla e cosi abbiamo
iniziato”. Continua la signora Alba:
"ho cominciato a cucinare i piatti
della nostra tradizione, soprattutto i
primi con la pasta fatta in casa co-
me avevo imparato da mia madre
ma anche dalla mamma di Carlo la
quale, da buona marchigiana, cono-
sceva bene ['arte della pasta e dalla
quale ho appreso molto. Inoltre nel
periodo in cui avevamo la tabacche-
ria e la rivendita dei giornali legge-
vo con passione tutte le riviste di ri-
cette, che mi annotavo e che ancora
oggi qualche volta utilizzo. Il lavoro
mi piaceva e la clientela cresceva
numerosa per cui nel '96 abbiamo
cercato dei locali piu grandi e, pro-
prio vicino a noi nella parte del
vecchio Genio Militare, ¢’erano del-
le stanze vuote che un tempo erano
utilizzate come mensa e svago per
gli operai che lavoravano al Ge-
nio”. Conferma il signor Carlo:
“abbiamo chiesto all’Intendenza di
Finanza di Cremona in affitto i lo-
cali e li abbiamo ristrutturati per
creare un ambiente piu adatto e
confortevole rispetto al precedente
ed in grado di ospitare una clientela
pilt numerosa. I nostri figli nel frat-
tempo avevano deciso di entrare
anch’essi  nell attivita e  hanno
frequentato alcuni corsi a Brescia

- continua a pag. 3 -
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della stessa, poiché calate nel tempo (a
soli pochi mesi dal fatto, per cui non se
n’era ancora persa la memoria) e nel
contesto sociale in cui le persone coin-
volte tutt’ora vivevano. Esse hanno po-
tuto davvero beneficiarne a pieno chi,
ingiustamente accusato, dei vantaggi
dell’assoluzione e chi invece ha ingan-
nevolmente mosso I’accusa, di subime
tutte le conseguenze e questo non dopo
anni e anni dall’accaduto quando spes-
so rimane solo la soddisfazione morale.
Pensiamo a quale importanza ha avuto
per l’interessato e per la scuola un tale
pronunciamento, per la loro riabilita-
zione nella comunita e nel contesto del-
le loro relazioni ed attivita! Sarebbe
stato lo stesso anche nel caso di una
sentenza di condanna perché, in tal ca-
s0, la famiglia del bambino avrebbe
avuto un pieno ristoro mentre la scuola
e I'insegnante avrebbero immediata-
mente subito le necessarie misure per
impedire il ripetersi di simili episodi ed
in tempo e prima dell’inizio del nuovo
anno scolastico (cosa fondamentale per
consentire alla scuola di riprendere su
nuove basi il suo delicato compito). Se
una sentenza viene emessa dopo un
tempo infinito (come spesso accade
purtroppo!), a me pare “meno giusta”
perché spesso non consente a chi la
chiede di ricevere il reale risarcimento
per il torto subito ma solo di ottenere
una seppur importante soddisfazione
morale con un riconoscimento a poste-
riori della ragione ma nemmeno porta
vantaggio alla comunita perché la la-
scia lungamente nel dubbio e nel so-
spetto. Una giustizia pil giusta deve
essere anche veloce, (non sempre ci0 ¢
possibile per ragioni oggettive) ma for-
se qualche volta, si ha la sensazione
che molto dipenda dall’impegno e dalla
reale volonta di chi I’amministra. Solo
cosi potra essere recuperata a pieno (e
mantenuta) la fiducia dei cittadini (... il
vostro parlare sia: si si, ndé né... di-
ceva qualcuno !), perché potranno ap-
prezzarne le conseguenze nel contesto
sociale in cui vivono ed operano. Que-
sta sentenza, sicuramente anche grazie
all’impegno degli inquirenti che
I’hanno pronunciata, rientra a mio pa-
rere in questo novero perché va a van-
taggio degli interessati e di tutti e con-
tribuisce a rafforzare la fiducia
nell’istituzione; 1’auspicio ¢ che di que-
sto genere ce ne siano sempre di pit.
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all’Arte Bianca tenuti da famosi
cuochi per imparare anche un po’ di
teoria. Questo ci ha dato la forza e
la spinta per continuare e migliora-
re la nostra attivita”. Continua il
signor Carlo: “ adesso pero voglio
raccontarti un episodio che per noi
ha rappresentato una svolta sia nel-
la vita che nel lavoro: mi pare fosse
il '99 quando stavamo cercando del
personale che ci aiutasse nel servi-
zio che, soprattutto nei momenti di
punta, non riuscivamo piit da soli a
gestire. Si presenta una ragazza che
aveva sentito della nostra ricerca;
questa ragazza era Luisa che poi,
sarebbe diventata anche la moglie
di mio figlio Fabio. Luisa era arri-
vata da poco a Pizzighettone dal Ni-
caragua per raggiungere sua sorel-
la, senza una grande conoscenza
della nostra lingua ma con tanta
voglia di lavorare. All’ inizio quindi
aveva cominciato ad aiutare mia
moglie in cucina dove era piu facile
per lei inserirsi e, nel frattempo, im-
parare anche un po’ la lingua. Pian
piano si e appassionata a questo la-
voro e poi si é anche fidanzata con
Fabio e dopo alcuni anni, si sono
sposati”.

“Effettivamente”, conferma Luisa,
“con Fabio abbiamo cominciato a
[frequentarci quasi senza accorger-
cene, in quanto avevamo gli stessi
orari sia sul lavore che anche dopo
e quindi ci vedevamo praticamente
sempre. Adesso abbiamo una bella
bambina e questo rappresenta per

noi un ulteriore motivo per portare
avanti la nostra attivita”. A questo
punto ho chiesto alla signora Alba di
descrivermi qualche piatto a cui &
particolarmente affezionata o che i
clienti le chiedono spesso. Intervie-
ne ancora Luisa per raccontare un
episodio: "uno dei primi piatti che
riscuote un grande apprezzamento
sono le tagliatelle alla boscaiola
che mia suocera prepara con funghi
champignons e panna. Abbiamo un
cliente che ancora oggi viene solo
per mangiare questo piatto da
quando mia suocera glielo ha pre-
parato un giorno di tanti anni fa (e-
ra ancora nella vecchia trattoria
sulla piazza). Con alcuni amici era
a pescare sull’Adda e, finita la pe-
sca ma ancora presto per ['ora di
pranzo, si era presentato in trattoria
per chiedere se potevano avere
qualcosa da mangiare. Mia suocera
non ha fatto problemi e, se vi accon-
tentate” disse “vi preparo due ta-
gliatelle. Da allora questo ¢ il suo
piatto preferito che gli ricorda an-
che [l'ospitalita con cui erano stati
accolti”. Chiedo alla signora Alba
di descrivermi anche un po’ la sua
giornata che comincia piuttosto pre-
sto e che, come per tutti i lavori fatti
con passione, finisce sempre tardi.

“Arrivo in trattoria tra le 6,30 e le
7.00 tutte le mattine per preparare
la pasta e poi i ripieni per la giorna-
ta; verso le 8.00 arrivano anche i

ragazzi che mi aiutano a preparare
- continua a pag. 4 -
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per il mezzogiorno. Rimango fino
alle 14,30 — 15.00 e poi ritorno per
le 17,30 per la cena e rimango fino
alle 21.30 - 22.00. Di solito preparo
prima i sughi che richiedono molto
tempo per la preparazione delle
verdure e della carne; anche i vari
ragi impegnano molto”. Mentre
parliamo la signora Alba sta in effet-
ti preparando uno dei suoi piatti for-
ti: le lasagne al forno. “Questo é
uno dei piatti che preparo spesso sia
d’estate che d’inverno, oltre alle ta-
gliatelle con i funghi di cui parlava
prima mia nuora. Ma anche quelle
al rag di carne o ai funghi porcini
sono molto apprezzate oppure i tor-
telli di carne e di ricotta. Molli
clienti mi chiedono spesso anche i
tortelli di zucca, che preparo senza
gli amaretti ma solo con tuorlo
d’uova e grana secondo la nostra
tradizione. Un piatto che recente-
mente abbiamo cominciato a pro-
porre sono i tortelli di storione che
nascono da un'idea di mia nuora,
fatti con una pasta rigata bianca e
gialla. A Luisa piace molto provare
qualche piatto nuovo, io invece sono
piu tradizionalista. Per i secondi di
solito prepariamo arrosti di carne
oppure il brasato al barolo (questo
soprattutto d’inverno) o la carne al-
la griglia o il filetto all’aceto bal-
samico che rappresenta una nostra
specialita. Anche il petto d’anatra ai
funghi porcini ed all’aceto balsami-
co € un oftimo piatto come pure a
me piace molto la lepre disossata in
salmi. Essendo nati lungo il fiume
Adda non manca nel nostro menit il
pesce di fiume: lo storione, ['an-
guilla, le rane in stagione e anche
gli avannotti che, pero oggi faccia-
mo pilt fatica a trovare”. Chiedo al-
la signora come sono distribuiti i la-
vori della trattoria: "in cucina mi
aiutano molto sia mia figlia Sara
che sa cucinare bene i dolci, gli an-
tipasti e le carni alla griglia e che
poi si occupa anche della prepara-
zione della sala e Luisa a cui piace
molto la cucina e che sa ormai pre-
parare di tutto, in particolare i pri-
mi piatti che sono sempre stati un
po’ il nostro punto di forza. Oggi é
praticamente in grado di sostituirmi
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Sara e Luisa

quando io non ci sono”. E Fabio
invece di cosa si occupa? “Fabio si
occupa della cantina e dei vini e
della gestione del bar”. Chiedo al-
lora a Fabio quali sono i vini piu
richiesti: “essendo vicini alla zona
piacentina da li provengono quelli
che serviamo con piu frequenza,
come la malvasia, il gutturnio e
l"ortrugo, anche quelli di San Co-
lombano sono molto apprezzati,
soprattutto i rossi come la Bonar-
da. Abbiamo anche alcuni vini
piemontesi e qualche vino toscano.
Cerchiamo di tenere dei vini che si
accompagnino bene con i piatti che
mia madre prepara, piu che cose
particolari ma che non hanno mol-
to a che fare con la tradizione della
nostra cucina”.

La signora Alba comincia ad avver-
tire un po’ la fatica di un lavoro co-
si impegnativo anche se, ancora
oggi, fatto con tanta passione; le
chiedo allora come vede il futuro di
questa attivita e lei scherzando con
una battuta, mi risponde: “se tro-
vassi qualcuno interessato potrei
anche vendere!” Ma subito poi ri-
prende il filo e dice: “questo é un
lavoro molto impegnativo, che ri-
chiede una grande costanza e di-
sponibilita per come lo facciamo.
Noi cerchiamo in effetti di far sen-
tire i nostri clienti come se fossero
a casa loro, preparando anche
piatti su richiesta quando ce lo
chiedono (come in effetti si usava
un tempo nelle osterie) e questo

non é sempre facile”,

Aggiunge Carlo: “credo che Fabio
e Luisa sicuramente continueranno
questo lavoro in quanto sono en-
trambi coinvolti e, soprattutto, han-
no molta passione come noi quando
abbiamo cominciato. Per Sara a cui
pure piace molto é piu impegnativo
in quanto suo marito non lavora qui
con noi e con gli orari che facciamo
soprattutfo la sera, sente di piu il
peso di dover sacrificare molto tem-
po alla famiglia. La conduzione fa-
miliare ti porta necessariamente ad
un maggiore impegno perché cerchi
sempre di curare tutto al meglio an-
che per [lattaccamento all attivita
che hai creato. E le soddisfazioni
che riceviamo, oltre che economi-
che, sono spesso racchiuse in qual-
che semplice frase che i clienti ci
dicono come: ma la gestione é an-
cora la stessa, siete ancora voi?.
“Ecco”, dicono Sara e¢ Luisa“ se
riusciremo a mantenere questa no-
stra caratteristica di far sentire i
clienti a loro agio come se fossero a
casa, cercando di soddisfare le loro
richieste ed accogliendoli sempre
con amicizia e cortesia oltre che con
un buon piatto cucinato fresco e se-
condo le nostre tradizioni, pensiamo
di poter continuare con soddisfazio-
ne ['attivita e, soprattutto, conserva-
re quel rapporto umano che é cio
che piu conta nella vita oltre che nel
lavoro”. Se il futuro ¢ “donna” co-
me spesso si sente dire, la Trattoria
del Guado mi pare avviata sulla
buona strada!

Luisa, Fabio e Sara
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LA CARITAS DI ROGGIONE
E IL PROGETTO GEMMA

di Barbara Severgnini

Oggi la Caritas Italiana annovera oltre 14 mila servizi
con il 97% delle Caritas diocesane che hanno avviato
un Centro di Ascolto (come a Pizzighettone di cui ab-
biamo ad esempio parlato nello scorso numero del pe-
riodico) e 1'87% che ha istituito un Osservatorio delle
Poverta. Con i proventi dell'8 per mille ha attivato pro-
getti per un valore di 12,3 milioni di euro. Numeri si-
gnificativi che ci aiutano a capire I’importanza di que-
sto vero e proprio “motore di volontariato” presente sul
nostro territorio. Cremona, Crema e Soresina sono solo
alcuni dei pit importanti centri Caritas della nostra zo-
na. Non solo; anche a Roggione esiste un bel gruppo
Caritas parrocchiale. “L’idea di istituire una Caritas
parrocchiale” — ci spiega Dario Cerioli, coordinatore
laico del gruppo — “nasce con [’arrivo di don Marco.
Nel 2004, dopo un primo e diretto contatto, il progetto
prende avvio quasi subito benché Roggione sia una re-
alta molto piccola. Inizialmente non avevamo le idee
ben chiare su che cosa potevamo veramente fare. Non
era semplice orientare un gruppo di sette ofto persone
perché le domande che ci ponevamo erano tante. Che
cos’é una Caritas parrocchiale? Di che cosa si puo oc-
cupare e come? Abbiamo cosi deciso di prepararci
prima attraverso un breve programma di formazione,

al termine del quale ci siamo rivolti a sostenere il
“progetto Gemma”, attivita gia presente in parrocchia
e legata a Movimento per la Vita a sostegno delle gra-
vidanze indesiderate. Non si trafta di un'iniziativa spe-
cificamente legata al territorio. Tuttavia abbiamo deci-
so di portarla avanti perché riteniamo che possa rap-
presentare un esempio concreto di cosa sia la carita,
oltre al fatto che unisce pit di settanta famiglie della
nostra parrocchia che regolarmente versano un piccolo
contributo. Pensiamo, infatti, che la carita viva di pic-
coli gesti e di piccole attenzioni. Non ha bisogno di
grandi opere. Possiamo vivere in modo caritatevole
nella piu grande metropoli come nel pii piccolo dei
borghi”.

Oltre al progetto Gemma, quali altre iniziative promuo-
vete? “Nei primi anni abbiamo dato vita al mercati-
no equo-solidale, un modo per far conoscere una
realta diversa dalla nostra e far passare l'idea di
un’economia piu equa e socialmente piu giusta. 1l

nostro scopo é infatti, quello di promuovere la ca-

rita sotto ogni aspetto, sensibilizzare la gente a certe
tematiche e cercare di vivere nel modo piu solida-
le possibile. Nel mese di Novembre poi, durante
la settimana

della carita raccogliamo indumenti,

materiale scolastico e
prodolti  per l'igiene
personale, che mandia-
mo successivamente alla
diocesi di Cremona”.
Quali difficolta avete
incontrato  nel VOStro
percorso?

“Il  passo pit difficile é
stato quello di riuscire
ad entrare piu diretta-
mente con la nostra at-
tivita nella realta parroc-
chiale e nel territorio.
Nonostante Roggione sia
una piccola comunita gli
ambiti di  intervento so-
no molti. La sfida allo-
ra che c¢i poniamo é
dove intervenire? Dove

- continua a pag. 6 -
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Jfocalizzare la nostra attenzione? In tempi difficili come
quelli attuali la poverta la si incontra nell’anziano so-
lo, in una famiglia che fa fatica ad arrivare alla fine
del mese, nella perdita di un lavoro. Quello che quindi
don Marco ci ha chiesto di fare ¢ una mappatura del
territorio per cercare di avere una conoscenza pil
chiara delle reali difficolta del paese. Il nostro compito
é stato favorito dal fatto che Roggione é come diceva-
mo una piccola realta e cio ci ha permesso con piu fa-
cilita un inferscambio di notizie ed informazioni. La ve-
ra sfida ora consiste nello stabilire le priorita degli in-
terventi, come possiamo muoverci. E un passo impor-
tante, ma che richiede anche una certa preparazione.
Un centro di primo ascolto deve avere persone prepa-
rate che sappiano fornire risposte concrete alle richie-
ste che arrivano. Noi su questa strada non ci siamo an-
cora mossi perché non é semplice avvicinarsi alle aree
d’ intervento e di bisogno. Nei momenti di difficolta le
persone si chiudono in se stesse e sono meno facilmente
raggiungibili. Mi conforta pero sapere che anche altre
realta diocesane simili alla nostra vivono le stesse pro-
blematiche. Ogni anno ci incontriamo, durante la set-
timana di Sant’Omobono al Convegno sulla Caritas e,
in quell’occasione, riusciamo a confrontarci ed a
scambiarci le nostre esperienze. Alla fine scopriamo
che anche se apparteniamo a comunita parrocchiali
distanti fra loro, le difficolta sono le stesse”.

Uno dei vostri appuntamenti fissi durante 1’anno ¢ la
“Festa della Vita”. Di cosa si tratta?

“La Festa della Vitaé per noi un'iniziativa molto
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importante perché portatrice di valori non solo cristia-
ni ma anche umani. £’ una giornata dedicata a cele-
brare la vita sotto ogni aspetto. Non facciamo grandi
cose ma cerchiamo di vivere ogni momento insieme,
dalla veglia di preghiera organizzata il giorno prima
dalla diocesi di Cremona alla festa in parrocchia, dalla
vendita di fiori e materiale del Movimento per la Vita
come magliette, tazze e altri gadget, fino alla marcia
finale per le strade del paese al termine della quale la-
sciamo volare in cielo i palloncini, simbolo della vita e
portatori di messaggi di pace”.

Che rapporto avete con la Caritas diocesana?
“Cerchiamo di mantenere un costante rapporto con lo-
ro, in quanto la Caritas diocesana é un istituto pitt or-
ganizzato e nel quale lavorano persone competenti e
preparate su diverse tematiche del bisogno. Costituisce
il nostro punto di riferimento ed il nostro appoggio. I-
noltre sono molto disponibili anche per approfondi-
menti e per l'organizzazione di incontri parrocchiali
sui diversi temi dei quali ci occupiamo. Organizzare
una Caritas parrocchiale non é semplice, é necessario
avere un punto di riferimento per reperire le indicazio-
ni sulla strada da percorrere. Per noi si tratta di una
collaborazione basilare”.

Che cosa ti auguri per il futuro?

“Roggione ha la fortuna di trovarsi vicino ad un paese
piu grande: Pizzighettone, dove c¢’é un altro gruppo
Caritas ed altre associazioni vicine alle nostre temati-
che. Per un arricchimento reciproco auspico che si

possa instaurare in futuro una maggiore collaborazio-
ne tra queste varie real-

N ta ed associazioni. In-
contrarsi,  scambiarsi
pareri e consigli e
trarre reciproco aiuto
dallo scambio di espe-
rienze e un modo utile
per affrontare meglio
tutte le diverse proble-
matiche e per venire in-
contro con maggiore
efficacia a chi ci chiede
aiuto. E la Chiesa stes-
sa che ci chiede di
tenderci la mano gli
uni gli altri ed abbatte-
re le nostre barriere
personali”,

E’ con questo auspicio
che facciamo anche no-
stro, che ringraziamo e
salutiamo Dario Cerioli
ed il gruppo Caritas di
Roggione.
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Parte Seconda :

non piu’ giovanissimi, maturi e
...“dinosauri” del Rock

Abbiamo gia sottolineato come la
musica, oltre a superare 1 confini ter-
ritoriali, non conosca limiti anagrafi-
ci sia per chi I’ ascolta che per chi la
suona. In questo articolo avremo mo-
do di vedere che anche a Pizzighetto-
ne le generazioni cosiddette simpati-
camente degli “anta”, si diano ancora
da fare tra prove, composizioni origi-
nali e cover di vecchi cavalli di bat-
taglia e qualche attesa esibizione
(con la speranza che le occasioni au-
mentino nel prossimo futuro).

I non piu giovanissimi hanno ancora
entusiasmo da vendere e, imbrac-
ciando le loro “armi” nel nostro caso
chitarre, bassi e batterie, sparano no-
te, accordi e ritmi con |’effetto, oltre
che di allietare le orecchie di amici
ed appassionati ascoltatori, anche di
aiutare loro stessi a mantenersi attivi
e giovani ...almeno nello spirito!
Mettiamoci quindi sulle tracce di
queste bands le quali, generalmente
poco visibili fra le nostre antiche mu-
ra, spesso fanno sentire la loro voce
fuori dai confini pizzighettonesi. Al-
cune sono presenti da qualche anno,
mentre altre hanno gia superato le
nozze d’argento! Infatti, come talvol-
ta accade anche nei matrimoni piu
riusciti, nonostante gli alti e i bassi
(dovuti soprattutto ai vari impegni
personali, lavorativi e familiari), que-
ste formazioni non si sono mai defi-
nitivamente sciolte ed anzi sono tut-
tora in attivita.

Mantenendo lo stesso criterio adotta-
to nel precedente articolo presentia-
mo questi gruppi in forma stretta-
mente cronologica, considerando
I’eta dei componenti.

Direttamente dalle accaldate strade
del Texas (o quasi), pilt 0 meno tra
Acquanegra e Fengo, gia dal 2000 si
spandono le note rock blues della
“MOTOR_OIL BLUES BAND?”,
gruppo che nel suo repertorio omag-
gia alcune tra le icone del rock: da

¢  Another Brick in the “Piceleo” Walls

di Giorgio Massari

Jimi Hendrix ai Cream , dagli ZZ
Top ai Lynyrd Skynyrd, ed i chitarri-
sti blues Eric Clapton e Gary Moore,
purtroppo recentemente scomparso.
La formazione, dopo alcuni avvicen-
damenti al suo interno, ha trovato
ormai da qualche anno coesione ed
affiatamento grazie all’ugola calda a
“quattro cilindri” del cantante Davide
Lauritti (voce solista e chitarra rit-
mica, da sempre appassionato di que-
sto genere musicale e collezionista di
chitarre elettriche straordinarie e di
grande valore). Alla testata di motore
il gemello Michele - the “Ice Man”-
Lauritti, poderoso bassista della bas-
sa; all’innesto i versatili Massimo
Fodri (alla chitarra solista) e Giorgio
Massari (colui che scrive) alla batte-
ria. Il gruppo ha recentemente regi-
strato un Cd Demo (incisione di quat-
tro brani) e si ¢ esibito in alcune sa-
gre, feste della birra e raduni di mo-
tociclisti.

Dagli spazi siderali, muniti di navi-
cella spaziale e coadiuvati dal loro
droide, ecco atterrare sul suolo pizzi-
ghettonese 1 “POSDRONAUTI”
che, con testi e musiche originali vor-
rebbero contribuire a contrastare la
frenesia stressante della modemnita ed
arisvegliare le idee e la fantasia.

|
| -

4“MATTONI” MUSICALI FRA LE MURA &4

Il trio, al quale non manca certo
I’autoironia, ¢ nato da un’amicizia
pitt che ventennale tra il chitarrista
Claudio Barborini, il cantante e bas-
sista nonché “comandante” dei Po-
sdronauti Andrea Zanotto ed il batte-
rista Giorgio Massari (sempre colui
che scrive - se questa non & passio-
ne!). La band ha registrato un primo
album, Fluido Astrale, composto e-
sclusivamente da brani originali, in
cui viene sviluppata la storia a fumet-
ti deil tre supereroi accorsi in aiuto
dell’umanita, scritta e messa in musi-
ca dai Posdronauti stessi. Nei mesi
successivi i Posdronauti si sono esi-
biti in alcune rassegne e locali, tra i
quali il mitico Rock 'n Rell di Milano,
suscitando curiosita per la messa in
scena spaziale con caschi e tute da
allunaggio e gradimento per il genere
musicale proposto, sonorita rock e
ritmiche funky con una spruzzata di
psichedelia...astrale! Attualmente i
Posdronauti stanno preparando alcu-

ne nuove composizioni per la loro’

saga che, come quella di “Guerre
Stellari”, sperano sia molto lunga!
Passiamo ora a farci permeare dalle
calde note dei “BIG RED SUN”,
band di ultraquarantenni amanti del
rock energico e fisico. Attraverso
composizioni originali il gruppo rive-
la senza mezzi termini il proprio pen-
siero rispetto a cio che ci circonda. 1
testi esprimono amare considerazioni
e intime riflessioni su quello che
spesso accade attorno a noi ed affer-
mano forti prese di posizione contro
alcuni stili di vita dell’'nuomo moder-
no. La formazione € composta da
Mirco Dugaria (chitarra ritmica e vo-
ce solista), Stefano Dusi (chitarra so-
lista), Andrea Gerra (basso) e
dall’emiliano... “Whisky” alla batte-
ria. Nel settembre 2010 i musicisti
hanno inciso un primo cd, The Big
Red Sun, che é stato distribuito dalla
Desert Fox Records Italia ed hanno
da poco realizzato un video promo-

zionale del disco.
- continua a pag. 8 -
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Rifacendosi alla musica ed alle idee
ispiratrici di gruppi storici quali i
Doors, 1 Black Sabbath, i Pearl Jam, i
System of Down, ci tengono a ribadi-
re che anche la loro band si impegna
ad esprimere il proprio pensiero sen-
za ipocrisia, per comunicare cio che
hanno dentro cercando di mantenere
una coerenza personale di fronte a
una societa che sembra passiva e ras-
segnata al peggio. Se da una parte ci
sono testi impegnati e che fanno rti-
flettere, dall’altra troviamo composi-
tori che con impegno suscitano...la
risata. Infatti direttamente uscito da
un centro prelievi, si ripresenta con
ciclicita regolare il “GRUPPO
SANGUIGNO _ (INCOMPATIBI-
LE)”. Nato nel 1985 dalle ceneri del-
la EVI PLASTIC BAND, progetto
musicale volto a contrastare la forte
crescita nel mercato discografico
dell’heavy metal con brani entrati
nelle hits Neo-zelandesi e Polinesia-
ne, il Gruppo Sanguigno si ¢ coagu-
lato intorno al nucleo storico formato
da Adriano Granata (basso elettrico),
Matteo Rebecchi (voce “ritmica” e
chitarra solista) e Stefano Viciguerra
(voce solista e chitarra ritmi-
ca).L’anno dopo c¢’¢ stata la prima
esibizione alla Conchiglia, con il
supporto di un batterista a noleggio.
Nei mesi successivi, folgorati dalla
verve e dalle prospettive di facili
guadagni, si sono uniti al gruppo an-
che Giorgio Massari ( non lo ripeto
pit ma....) alla batteria e Stefano Lo-
si (alle tastiere). Alla base del proget-
to dei“sanguigni” c’é I’ironia e la vo-
lonta di sdrammatizzare, con esibi-
zioni nelle quali il quintetto riesce a
nascondere la propria tecnica sopraf-
fina con finti errori negli accordi, con
falsi fuori tempo e con studiate caco-
fonie. Ed anche i testi celano
I'impegno politico e sociale del
gruppo e lanciano messaggi dai forti
e profondi contenuti dietro a parafra-
si raffinate nelle quali calli, galli,
suini, trippe, cani affamati, frutti di
mare e ciclopi femmine denunciano
in modo netto le ingiustizie nel mon-
do e forniscono concrete proposte
sulle soluzioni piul appropriate.

Dopo aver calcato i palchi in una mi-
riade sconfinata di concerti 1i atten-
diamo al varco per nuove esibizioni,
in arrivo prestissimo...Passano i

gruppi e passano anche gli...anta!!
Attraversando 1’Adda in quel di Ge-

ra, troviamo i “CONTROCOR-
RENTE”. L’organico originario na-
sce nel lontano 1980 e, oltre ad alcu-
ni elementi chiave, consta di parec-
chie persone soprattutto per il sup-
porto corale. L’ossatura principale &
formata da Gianguido Capelli alla
voce ed alle tastiere, da Danilo al
pianoforte elettrico e da Gabriele alla
chitarra elettrica ed acustica, che so-
no insieme sin dalla nascita del grup-
po. Il gruppo si trova per le prove
generalmente il venerdi sera ormai da
parecchi anni e questo ritrovarsi con
la musica che si ama e per tutti un
appuntamento atteso, che serve anche
a “staccare la spina” dagli impegni
settimanali di lavoro. Nel corso degli
anni si sono succeduti svariati musi-
cisti (batteristi, bassisti, chitarristi e
anche molti e molte vocalist), ma
I’amicizia tra i fondatori continua i-
nossidabile nel tempo. Il genere mu-
sicale preferito da questa formazione
spazia dal vasto repertorio degli anni
60 ai cantautori italiani dei nostri
giorni, prediligendo sempre musica
dal sound melodico. Durante tutti
questi anni il gruppo ha allietato pa-
recchie serate pizzighettonesi con
recital musicali e con esibizioni an-
che a sostegno di altri gruppi teatrali
o canori. Ed infine “Last But not Le-
ast” (ultimo ma non meno importan-
te) ecco svolazzare nell’aria le armo-
niose note dei “MUSICAREA”. Ca-
pitanati da uno dei veterani del pano-
rama rock pizzighettonese, il trasci-
nante Giuseppe Zignani (voce, chi-
tarre acustiche ed elettriche, guitar
synth, arrangiamenti e direzione mu-
sicale) il gruppo ha la particolarita di
essere formato da un trio di chitarre.
Alle altre due “sei corde” abbiamo:
Davide Quiroli (voce, chitarre acusti-
che ed elettriche, guitar synth e pro-
grammazioni) e Massimiliano Zanisi
(voce, chitarre acustiche ed elettriche
¢ blues harp). Alcune volte si ag-
giunge un quarto componente in qua-
lita di special guest, il giovane can-
tante e chitarrista Matteo Zignani,
figlio di Giuseppe. La formazione
propone un repertorio di brani di
alcuni celebri cantautori italiani
come De Gregori, Guccini, De An-
dré, Bennato, Fossati, Ligabue, ed

altri classici degli anni 60/70. I brani,
cantati tutti dal vivo, vengono rivisi-
tati negli arrangiamenti: alcuni sono
proposti in chiave acustica, mentre
per altri si utilizza una base ritmica
preregistrata cui si sovrappongono le
chitarre. L’amicizia e la passione per
la musica sono alla base di questo
gruppo cosi originale, che ha gia
all’attivo svariate esibizioni durante
iniziative musicali e culturali in pro-
vincia di Cremona, alcune delle quali
all’insegna della solidarietd che con
I’associazionismo sono due realta al-
le quali il trio € molto attento e sensi-
bile. Il nostro excursus fra i gruppi
amatoriali pizzighettonesi si conclu-
de qui. Dunque, come si vede tirando
le somme fra tutte le formazioni pre-
sentate arriviamo a contare ben 12
bands pizzighettonesi (considerando
almeno il 50 % dei componenti di
Pizzighettone) tuttora in attivita e
pronte a far sentire la propria musica
e la propria voce! Recentemente la
musa della musica sembra aver sorri-
so alle bands Pizzighettonesi; infatti
¢ da poco terminato il Pizzighetione
Music Festival, prima rassegna or-
ganizzata con il supporto della nuova
amministrazione comunale, grazie
alla quale la maggior parte di questi
gruppi ha avuto modo di esibirsi du-
rante le serate rock che si sono tenute
presso il locale la Conchiglia nei
mercoledi di luglio e di agosto.
L’iniziativa, patrocinata dal Comune
e dall’Ascom e grazie alla disponibi-
lita del nuovo gestore del locale (Sig.
Spagnoli) vuole rappresentare
I’inizio di un progetto di piu largo
respiro volto a promuovere tutti i
musicisti con la nascita di un Centro
Musica Pizzighettonese dove, oltre
ad una sede, sara resa disponibile una
sala prove per i gruppi ed altre risor-
se, perché la musica & un bene cosi
prezioso che merita di essere apprez-
zato e valorizzato. Nei prossimi nu-
meri del periodico sara nostra cura
tenervi informati degli sviluppi.

Allora... Another brick in the “Pice-
leo” Walls dicevamo nel titolo, con
la speranza che questi mattoni innal-
zino a Pizzighettone un muro di suo-
no intenso e pronto a ricadere con
una cascata di note in tutti gli angoli,
anche i pit nascosti, del nostro pae-
se....Rock’n Roll is not Dead!
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LA BASILICA DI S. BASSIANO A LODIVECCHIO

di Rita Bernocchi

Seguendo il filo rosso della devozione al santo vescovo
Bassiano che lega Pizzighettone, S. Bassano (v. Itine-
rario suggerito nello scorso numero del periodico) e
Lodi, suggerisco una meta nella nostra campagna lom-
barda: la chiesa di S. Bassiano a Lodivecchio.
Lodivecchio, 1’antica Laus Pompeia, fu centro di diffu-
sione del cristianesimo, grazie all’opera evangelizzatri-
ce del protovescovo Bassiano, che nel 380 circa volle
erigere la Basilica dei XII Apostoli, consacrata con la
deposizione delle reliquie di alcuni Apostoli.

Oggi la Basilica dei XII Apostoli ¢ dedicata a S. Bas-
s1ano.

Facciata della chiesa di S. Bassiano a Lodivecchio

LA FACCIATA

La chiesa spicca con la sua solida architettura nel verde
della campagna e risale, nelle forme attuali al periodo
romanico, con sostanziali modifiche in senso gotico nei
primi decenni del Trecento.

La facciata ¢ suddivisa in tre parti e il suo slancio verso
I’alto & accentuato da sottili lesene che la percorrono e
dai pinnacoli di coronamento. E una facciata “a vento”
- tipica del Trecento lombardo — cioé & piu alta rispetto
al tetto della chiesa, percio le due bifore ai lati lasciano
intravvedere ’azzurro del cielo e contribuiscono a dare
all’architettura un’impronta di leggerezza.

Al centro, sopra il grande rosone a dodici simbolici pe-
tali (1 dodici apostoli) e la sovrastante monofora in
un’edicola, ecco la statua del santo protettore Bassiano
copia di quella originale conservata nel Duomo di Lodi.
L’INTERNO DELLA BASILICA

L’interno della chiesa € ampio, vivace piu che solenne,

con affreschi dalla cromia intensa dove 1 toni rosa, ver-
di e blu squillano sul bianco, con la luce che dolcemen-
te si riflette sulle bianche campiture della navata centra-
le, lasciando in leggera penombra quelle laterali.

‘ Interno e navata centrale

Se si sollevano gli occhi al soffitto, esattamente
all’incrocio delle cordonature nelle volte delle campate,
eleganti raggiere iridescenti, simili ai colori dell’arco-
baleno, ci rallegrano lo sguardo e ci conducono via via
verso il presbiterio. Ma la nostra attenzione viene cattu-
rata dalle decorazione della volta immediatamente pri-
ma del presbiterio: un girotondo di carri trainati da
buoi, con i loro conducenti accanto, da qui il nome di
Volta dei bovari. Si tratta di quattro carri trainati da
coppie di buoi. Dove vanno? Che ci fanno lassu?

Per capirlo facciamo un passo indietro: la chiesa venne
ristrutturata nei primi anni del 1300 e le spese se le
sobbarcarono le Corporazioni dei vari lavoratori, in

modo particolare quella dei bovari.
- continua a pag. 10 -
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Affresco dell'abside con il Cristo

Affresco con i carri r|

E la conferma dell'importante ruolo assunto dalle Cor-
porazioni negli interventi architettonici e pittorici effet-
tuati sull'edificio. Questo ruolo ¢ testimoniato anche da
due singolari e affascinanti formelle (poste l'una sul
terzo pilastro sinistro e l'altra presso la porta d'ingresso)
raffiguranti un uomo al tavolo da ciabattino, simbolo
della Corporazione dei calzolai. Va anche notato —sulla
parete sinistra dell’abside— un affresco devozionale raf-
figurante una Madonna in trono e benedizione di un ca-
vallo presentato da un ragazzetto da parte di un santo.
Ecco che le immagini sacre si intrecciano con episodi
squisitamente laici ed agricoli: ritorna dunque la cele-
brazione del lavoro, percepita come una realtd sacra,
perché per mezzo del lavoro I'uomo si fa collaboratore
con Dio nella costruzione del mondo. Viene presentato
il lavoro dell’uomo davanti all’altare di Dio per chiede-
re protezione, per invocare grazia sulla durezza del vi-
vere, affinché il Padre nostro che € nei cieli ci conceda
anche oggi il nostro pane quotidiano.

LA DECORAZIONE PITTORICA DELL’ABSIDE

La zona absidale ¢ decorata da preziosi e importanti af-
freschi, opera del primo Trecento attribuita al cosiddet-
to Maestro di S. Bassiano. Al centro del catino
dell’abside, racchiuso in una mandorla il Cristo Panto-
cratore seduto sull’arcobaleno, allegoria della rinnovata
alleanza tra Dio e il suo popolo. Cristo ¢ circondato dai
simboli del quattro evangelisti e fiancheggiato alla sua
destra da S. Bassiano e dalla Vergine, alla sinistra da S.
Giovanni e S. Cristoforo. Nel registro pittorico sotto-
stante la serie degli Apostoli. Al complesso di questi
affreschi ¢ affidato un preciso insegnamento religioso:
Cristo ¢ la Parola del Padre (“Il Verbo = parola si ¢ fat-
ta carne”); la sua dottrina ¢ stata diffusa dagli evangeli-
sti e dagli apostoli (“Chi ascolta voi, ascolta me”); Ma-
ria ¢ il modello di virta dell’ascolto della Parola e della
sua accettazione nella vita. Cosi pure i santi. Questi af-
freschi, quindi, rivolgono ai fedeli un chiaro messaggio
religioso ed ancora una volta la Chiesa, proprio per
mezzo dell’arte, svolge la sua funzione di magistero,
di insegnamento che Cristo le ha affidato.

IL SANTO VESCOVO BASSIANO

La presenza di S. Bassiano ricorre pitl volte nella

chiesa: raffigurato nella statua sulla facciata,
nell’affresco della zona absidale accanto alla Vergine,
nell’affresco della parete destra del presbiterio accanto
ad una Madonna in trono, in una statua lignea posta
nella piccola abside al termine della navata di destra,
negli affreschi che decorano la parete della navata de-
stra e che raccontano alcuni episodi della vita del santo.
S. Bassiano, patrono di Lodi oltre che del nostro paese,
vissuto nel IV/V secolo, ha fondato la chiesa lodigiana
sia sotto il profilo organizzativo che dottrinale e cultu-
rale. Il santo vescovo morto nel 409, venne sepolto nel-
la basilica di Lodivecchio, ma le sue spoglie ora non vi
sono piu conservate. Nel 1158 quando i milanesi di-
strussero Lodi, I’antica Laus Pompeia, le reliquie del
santo furono portate a Milano. Nell’agosto del 1158
I’imperatore Federico Barbarossa, messa sotto assedio
Milano, diede 1’ordine di costruire a pochi chilometri
dalla distrutta Laus Pompeia (oggi Lodivecchio) una
nuova citta di Lodi, prendendola sotto la sua particola-
re protezione.Nel 1163 le spoglie di S. Bassiano furono
portate nella cattedrale di Lodi, dove sono tuttora con-
servate.

[ CAPITELLI

Prima di uscire dalla chiesa diamo un’ultima occhiata
ai capitelli dei piloni che separano la navata centrale da
quelle laterali. Sono bei capitelli in pietra con tralci di
vegetazione, foglie, fiori, motivi legati alla vita agreste.
Oppure hanno motivi geometrico-astratti.Sul capitello
del secondo pilastro sinistro, partendo dal presbiterio,
sono scolpite belve dalle fauci spalancate, simbolo del
male, che popolavano le fantasie ed esprimevano le
paure degli uomini del Medioevo. Di fronte, un bel ca-
pitello decorato da un corteo di uccelli, intenti a becca-
re grappoli d’uva, chiara allegoria delle anime cristiane
che si nutrono del vero cibo, il Cristo eucaristico. An-
che i capitelli raccontano, con straordinaria capacita
sintetica ed espressiva, un universo culturale.

La visita alla Basilica di S. Bassiano & un tuffo in
un’oasi di spiritualita, nel silenzio della campagna. Po-
tremo poi tornare alla vita di sempre, arricchiti perd di
una nuova esperienza di bellezza, quella bellezza che &
nascosta in tanti angoli della nostra terra.
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C'era una volta l'osteria
- Gh'éra na volta l'usteria -

Storia dei nomi di osti ed osterie di Pizzighettone

di Gianfranco Gambarelli

Ogni osteria ha una storia a sé¢, fatta di passione per un
mestiere quello dell'oste, che spesso veniva tramandato
di padre in figlio.

L'oste, che dominava sovrano il via vai di persone di
ogni posizione sociale e reputazione che frequentavano
il suo locale scambiandosi racconti ed opinioni, aveva
fama di persona astuta perché sapeva soddisfare indi-
stintamente le necessita dei suoi avventori (buon vino e
buon cibo), garantendo al tempo stesso il proprio torna-
conto personale. Assieme a chi svolgeva la professione
del barbiere era sempre ben informato grazie alle
chiacchiere che gli giravano attorno, spesso sconsidera-
tamente liberate da menti annebbiate dai fumi dell'al-
cool e sapeva sempre come trarre profitto dalle occa-
sioni che gli si presentavano. Non a caso abbiamo e-
spressioni come “fare i conti senza l'oste”, o “come
chiedere all'oste se il vino & buono”, che rivelano la ca-
pacita dell'oste di far sempre i propri interessi.

Anche nella letteratura gli osti sono spesso presi di mira
con proverbi ed epigrammi, come nella raccolta dei det-
ti toscani del Giusti che afferma che “gli osti sono tutti
ladri”, o che “per l'oste sono tutti galantuomini purché
paghino™. Piu l'oste sapeva far bene il proprio lavoro,
piu il nome del locale si diffondeva con il passa-parola
e la clientela aumentava. Era quindi ovvio che al cam-
bio di gestione non si variasse il nome di un locale che
gia identificava un posto dove si poteva mangiare un
bel piatto della tradizione locale e bere del buon vino.
La maggior parte delle osterie fino alla fine del 1800
veniva indicata ufficialmente con il nome dell'insegna
esposta fuori dal locale: un Leone, un Agnello, un
Cappello, un Pavone.... Poi si passo, nella maggior par-
te dei casi con il rinnovo delle licenze per cambio ge-
stione, a sostituire il titolo della vecchia insegna con
nomi ritenuti piu attuali, come la zona in cui era ubicato
il locale: Trattoria Giardino, Trattoria Piazzale, Lo-
canda Colonne, o con nomi legati allo spirito nazionali-
sta dell'epoca: Trattoria della Vittoria, Trattoria del
Garibaldino, Locanda Italia.

Ma la nostra gente per identificare il locale ha sempre
continuato ad utilizzare una sorta di caricatura lingui-
stica a forte carica espressiva, che si tramanda da seco-
li: il soprannome (/a sculmagna).

Esso rimanda a dimensioni culturali profonde e ben ra-
dicate nella storia della nostra terra. In alcuni casi il so-
prannome diventa cosi importante per la comunita da

Trattoria della Vttoria anni’20

avere la prevalenza sul cognome o sull'insegna del lo-
cale. Ne sono esempio la Trattoria San Martino di Gera
che tutti conoscevano solamente col nome di Le tré Pi-
te o Le tre miidande, o la trattoria Gualtéri gestita
dall’omonima famiglia, in cui tutti i componenti erano
soprannominati Stur/in mentre il locale veniva identifi-
cato come ['usteria del Gdp .

E' veramente ingente il numero dei cognomi che sono
nati da un vecchio nomignolo o soprannome e poi si
sono fissati nella loro forma con 1'imposizione per leg-
ge nel XVIII secolo, del sistema onomastico dei due
nomi (cognome e nome), divenuto necessario per iden-
tificare una persona.

La genesi dei cognomi della nostra comunita ¢ di varia
origine, tanto che Don Giuseppe Favenza nel XIX seco-
lo i aveva gia inquadrati in un suo scritto in cinque ca-

“tegorie: luogo di provenienza, denominazione paterna,

esseri veri o immagini, attitudini individuali morali e
fisiche buone o cattive, condizioni sociali e professioni
o mestieri (rispetto al documento originale sono state
apportate alcune variazioni in base all'attuale popola-
zione di Pizzighettone).

Luogo di provenienza

Alessandria, Asti, Bergamaschi, Berselli, Cremonesi,
Dadda, Lodi, Lodigiani, Marinoni, Milanesi, Napoli,
Parma, Parmesani, Parmigiani, Pavesi, Sottocorno,
Spagnoli, Toscani, Vercellesi...

Denominazione paterna

Albertini, Albertoni, Antoniazzi, Antonioli, Ariberti,
Gaetani, Gualteri, Gusmaroli, Manfredini, Mariani,
Marinoni, Micheli, Orlandi, Vitali...

- continua a pag. 12 -
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Esseri veri o immagini

Anelli, Baffi, Barbisotti, Barili, Bernocchi, Boiocchi,
Botti, Capelli, Capellini, Capretto, Casagrande, Castel-
vecchio, Cavalli, Cipelletti, Colombani, Colombi, Cro-
ce, Dragoni, Farina, Fogliazza, Fontana, Fossati, Galli,
Galletti, Gallinini, Gambarelli, Gatti, Leoni, Lupi,
Mazzolini, Merlo, Orsi, Orsoni, Poledri, Salamini, Sca-
ravaggi, Silva, Tassi, Volpi, Zucchi, Zuccotti...
Attitudini individuali morali e fisiche, buone o cat-
tive

Allegri, Acerbi, Ardemagni, Avanzi, Bassi, Bassanetti,
Belloni, Bianchi, Bolzoni, Bonardi, Cogrossi, Dolciroli,
Fedeli, Folli, Gagliardi, Gentile, Grandi, Grandini,
Grassani, Grassi, Grossi, Grazioli, Malvezzi, Negri,
Rossetti, Rossi, Rozzi, Santi, Santini, Scotti, Secchi,
Severino, Sordi, Sudati, Tosi, Vecchi, Zoppi....
Condizioni sociali e professioni o mestieri

Barbieri, Baroni, Beccari, Bonfanti, Bottazzi, Bravi,
Campari, Carminati, Castagnetti, Cattaneo, Clerici,
Conti, Corbani, Dragoni, Ferrari, Frati, Fratelli, Frigeri,
Magnani, Maestroni, Marchesi, Mascherpa, Massari,
Prestinari, Stoppani, Tagliaferri, Vaccari....

Mentre il riconoscimento di una persona, per quanto
concerne tutte le attivita burocratiche, rimane fisso con
il cognome e il nome e si tramanda per le generazioni a
venire come stabilito dalla legge, puo capitare che nel-
I'ambito ristretto di una comunita locale, a seguito di un
fatto o di un episodio curioso o rimarchevole, per un
aspetto fisico o morale (negativo o positivo), per un
modo stravagante nel vestire o nel curare la propria
persona, avvenga tramite un soprannome.

Gia gli antichi Romani sentirono l'esigenza di chiamare
ogni cittadino con i tria nomina (tre nomi), ovvero il
praenomen (il nome), la gens (il nome della famiglia
allargata o clan) ed il cognomen (il soprannome): in
questo modo ogni romano poteva essere identificato.
Questa antica consuetudine si € andata radicando nelle
comunita agricole, in cui dovendo convivere diversi
nuclei famigliari dello stesso cognome, composti me-
diamente dai cinque agli otto figli, si preferiva identifi-
care la persona con un soprannome.

Fin da ragazzini la maggior parte dei nomi veniva mo-
dificata nell'ambito famigliare. Ne & un esempio il no-
me Luigi che poteva essere sostituito con Bigio, Bigin,
Gino, Ginéto, Gigio, Gigion.

Altri soprannomi scaturivano nella ristretta cerchia di
amici, un'usanza ancora viva al giorno d'oggi: ne & un
esempio il nostro compianto Sindaco, Fiorenzo Barili
da tutti conosciuto col soprannome di Riispa (per la
forza che esprimeva come terzino nelle partite di cal-
cio). Capita spesso ancora oggi di vedere nei nostri pa-
esi l'annuncio funebre con riportato, oltre al cognome e
nome del defunto, anche il suo soprannome.
Recuperando i ricordi dei nostri anziani, & stato possibi-
le ritrovare 1 soprannomi degli osti ¢ delle osterie che
negli anni Trenta/Cinquanta del secolo scorso venivano
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identificate non piu dal nome impresso sull' insegna,
ma dal nome o soprannome del gestore.

Ecco alcuni esempi:

El Trani dalla provenienza del gestore dalla citta di
Trani, La Cavagnina dal mestiere di cestaio del padre,
Marengunon dal mestiere del nonno riparatore di carri,
La Simson per il comportamento altero dell'ostessa, si-
mile a quello di Wallis Simpson duchessa di Windsor.

Divertente ¢ il soprannome di Piero Marchesi Briisa-
pignate (bruciategami), marito della Gége (Teresa

T acin)

La famiglia Losio anno 1909:
il capofamiglia Ettore Losio con i figli; in braccio
alla moglie Maria Dansi la figlia Teresa (Gége)

Era accaduto che durante un bombardamento nel 1944
fosse scappato nel rifugio antiaereo sito nelle casematte
e li giunto si fosse ricordato di aver lasciato accesi i
fornelli del ristorante. L'esclamazione che urld “me
briisera tiite le pignate”, oltre a suscitare ilarita nei pre-
senti, fece si che da quel giorno venisse chiamato con il
soprannome di Briisapignate.

In corsivo & indicato il nome dialettale con cui veniva-
no chiamati dalla nostra gente i ventisette locali di Ge-
ra e Pizzighettone. Sono stati indicati, fra i vari gestori
che si sono succeduti negli anni, coloro che hanno la-

sciato un vivo ricordo della loro attivita.
- continua a pag. 13-
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In Gera:

Via antica Lodi

- (1) L'usteria de la sciidéla (di Arnoldi Alfredo). Poi
venne aggiunta al locale l'insegna di Centro spazziale.
Oggi & abitazione privata.

Via Smancini

- (2) L'usteria del Pés — La Locanda Pesce con annesso
gioco delle bocce fu gestita da Fraschini Desiderio con

Usteria del pés anni ’60: da sinistra
Santa Corbani (sorella di Erminia), il cameriere Dolfo
Mazzadi, Anna Maria Colombi e
Anna Maria Marangoni (figlia di Santa)

Durante il secondo conflitto mondiale la gestione del-
l'osteria passo alla famiglia di Zanchi Battista, el medé-
gon. Le camere della locanda invece erano gestite da
Maitti Antenisca. Poi divenne, dopo la ricostruzione del
locale semidistrutto da un bombardamento, Angelin
Marengunon (Angelo Spelta, con la moglie Erminia
Corbani, bravissima cuoca). Oggi abitazione privata.

- (3) La zia o La latéra (di Castelvecchio Carolina, so-
rella di Emilio, e/ Mili, che vendeva il ghiaccio nello
stesso cortile). Poi divenne Trattoria San Martino, detta
anche /e Tré Mudande o Tre Pite (le tre tacchine). Oggi
il locale é chiuso.

- (4) La Culumbina - (Locanda Colombina di Geroni
Angela). Il locale sottostante, adibito a osteria e tratto-
ria, era denominato da Giusto (Giusto Longari, che
svolgeva anche l'attivita di vetturino, guidando la carat-
teristica giardiniera, una carrozza vis a vis trainata da
cavalli). Poi divenne da Vilmo ed infine 1l Torchio.
Oggi il locale ¢ un negozio di prodotti biologici, mentre
un nuovo esercizio con lo stesso nome € stato aperto in
via Boneschi.

- (5) La Cavagnina (Bar Adelaide di Molaschi Adelai-
de con annesso il gioco delle bocce). Oggi il locale ¢
un'abitazione privata.

- (6) Bigin Urson—Trattoria Piazzale di Luigi Orsoni),
poi la Pina Zoppi e a seguire Piazzi Giovanna, moglie
di Lenin (Anelli Gentilio) che denomind l'osteria
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Bar Adelaide anni *50: Adelaide Molaschi ed il fratello
Giuseppe (Pepino) che con Baldi di Ferie nel dopoguerra
svolse l'attivita del gelataio “ambulante”

Il Guado. L'ultimo gestore fu Codazzi da cui Carlo
Morresi, el Bos ha rilevato la licenza.

Piazza del Mercato

- (7) L'Adelina (Trattoria Il Garibaldino di Longari A-
dele), poi divenne El Circul. Oggi ¢ abitazione privata.
Via Porta Bosco

- (8) C.R.A.L. Aziendale Genio Militare, gestito in
tempo di guerra da Pepino (Giuseppe Molaschi, fratello
di Adelaide). Oggi trattoria Del Guado da Alba.

Via Confine

- (9) Frédo (di Grassani Alfredo, con annesso il gioco
delle bocce). Oggi abitazione privata.

Una targa ricorda che in quella casa era nato Gaetano
Belloni. Nel 1860 l'osteria era gestita dai fratelli Ghi-
salberti Giacinto ed Ercole sotto l'insegna del Leone.
Via Casematte (piazzetta angolo Via Bastioni).

- (10) Leoneto fiaschetteria - oggi abitazione privata.
Via Lungo Adda

- (11) La Macagna (Piera, moglie di Maccagni Aristi-
de). Oggi & un negozio di elettrodomestici.

- continua a pag. 14 -
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Poi divenne L'isola del Gela-
fo. Oggi gelateria Masters. La
Gina gesti le camere sopra il
locale come Albergo Europa,
oggi Residenza Gigliola.

Agli inizi del 1900 il locale si
chiamava Osteria del Cappel-
lo, poi cambid il nome in
Trattoria della Vittoria duran-
te il ventennio fascista.

-(20) Bonzi (Locanda Colonne
di Bonzi Ettore). Poi divenne
ristorante i/ Medioevale. Oggi
ristorante-hosteria Da Giaco-
mo.

-(21) Briisapignate (Locanda
Cappello Nuovo di Losio Te-
resa). Negli anmi 50/60 ve-

‘ Manifestazione fine anni ‘20 di fronte alla trattoria Garibaldino - Piazza del Mercato

nivano serviti 130 coperti al
giorno.

- (12) L'albérgo del Sul (Locanda Sole di Frosi Mario
con stallo e garage). Venne distrutto da un bombarda-
mento. Oggi € diventata I'officina Tansini.

- (13) Le Piasentine (aperto come latteria e gelateria
nell'imminente dopoguerra dalla famiglia Mosconi di
Piacenza, composta da padre, madre e tre sorelle). Poi
divenne Bar 900 e oggi birreria Hard Time.

Via Sortita

- (14) EI Trani (di Dragonetti Giuseppe). Un'insegna
fuori dal locale riportava la scritta “vini tipici di Trani-
Barletta”. Poi divenne Ristorante Pizzeria Adda. Oggi ¢
il ristorante La Contrada.

In Pizzighettone

Via Luigi Mazza

-(15) El Gép o Sturlin (di Gualteri Primo), poi Trattoria
Bar Gualteri (sede Juventus Club). Oggi Osteria il
Gobbo. 11 locale ha mantenuto l'aspetto della vecchia
osteria. Sul lato opposto della strada, allo sbocco di via
Povile (oggi Luigi Mazza) con via Boneschi, c'era il
pozzo pubblico Bonelli, demolito nei primi anni Cin-
quanta.

-(16) La Simson - (Piera, moglie di Gualteri Colombo,
abile maniscalco). Poi divenne El demucratic e per ul-
timo da Gépe (sede Milan Club). Oggi abitazione pri-
vata.

Via Garibaldi

-(17) Massardél (di Masseroli) - poi Le More (le tre so-
relle Pedrazzi). Oggi Piccolo Bar.

Via Porta Soccorso

-(18) Le Maiirine (le tre sorelle Massadi), poi Bar
Giardino. Fra i vari gestori che si sono succeduti ricor-
diamo Gastone Conzadori con la moglie Lina, bravis-
sima cuoca. Un locale del ristorante & stato ricavato
nell'antica neviera.

Via Vittorio Emanuele

- (19) La Gina (Luigia, moglie di Gualteri Secondo).

Poi divenne ristorante-pizzeria Losio. Successivamente
cambio il nome in Pizzeria Plaza, Marechiaro 2 ed in-
fine Pizzeria del Corso. Oggi locale ristrutturato in at-
tesa di un nuovo esercizio commerciale.

-(22) EI Capelo véc (di Anelli Vittorio), con annesso il
gioco delle bocce. Oggi negozio di accessori per la casa
Roveda.

-(23) Café Leoni (di Leoni Ernesto), poi Bar Centrale.
Oggi Caffé del centro.

Via Marconi

- (24) La Rosa Cuntina (di Rosa Bolzoni) poi Dante,
oggi Gelateria Bar Les Failles. 11 Bar Les Pailles venne
aperto dai fratelli Zilioli Angelo e Giuseppe detto i/ Ba-
rone, nel 1966. Avviarono poi con successo la produ-
zione del gelato artigianale con due specialita: 1'Ovoge-
lato (un uovo di cioccolato ripieno di gelato) e il Turon
Glassé (torrone di gelato).

-(25) Albergo Italia (Locanda Ttalia di Rizzi Albino)
con annessa balera. Oggi abitazione privata.

-(26) Café Sport (Locanda Sport Caffé di Bolzoni Ce-
sare). Oggi Bingoo Bar.

Via Piave

~(27) Draguneét, o La sédia elétrica (di Dragonetti Giu-
seppe). Oggi abitazione privata.

C'era una volta...l'osteria! Sembrerebbe l'inizio di una
bella favola e forse lo €. Quello che ci appare solo co-
me il racconto di un passato fantastico ¢ il ricordo reale
di un luogo che ha segnato la nostra storia ed il caratte-
re della nostra gente. Oggi ¢ cambiata la domanda del
cliente. La voglia di novita spinge a variare sempre i
luoghi di ritrovo ed il giro di incontri per sconfiggere la
routine quotidiana. Cio fa si che siano nati nuovi locali,
propensi ad investire tutte le loro attenzioni spesso piu
sull’aspetto estetico, tralasciando il fatto che l'ospitalita
inizia e si consolida innanzitutto attraverso il rapporto
umano con il cliente.
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ATUTTO GAS !......
E’ ARRIVATA LA SPESA DI GRUPPO

di Loredana Rancati

Si chiamano GAS, ma non inquinano e con il metano
hanno davvero poco a che fare! La sigla sta per
“Gruppi di Acquisto Solidale”, un’alternativa ai mo-
delli di economia oggi imperanti, nati nel 1994 quando
a Fidenza (PR) venne fondato il primo GAS italiano.
Per cercare di capire che cosa sono e come funzionano
siamo andati dalla Dott.ssa Francesca Forno, docente
di sociologia dei consumi presso 1’Universita di Ber-
gamo e referente del CORES, il nascente osservatorio
che ha come obiettivo il monitoraggio a livello nazio-
nale di queste esperienze.

Le abbiamo chiesto cos’é il CORES e di che cosa si
occupa.

“CORES é un acronimo che sta per Osservatorio Con-
sumi Reti Economia Sostenibile. Non é ancora un or-
ganismo riconosciuto dall'Universita; per il momento é
un gruppo informale composto da tre studiose
dell ateneo che si interessano dei temi dell economia
solidale e dell’analisi di questi nuovi circuiti economi-
ci. Speriamo che possa avere presto una sua ufficialita
anche perché la Rete GAS Nazionale ci ha incaricato
di condurre insieme il primo sistematico studio su que-
sti gruppi. Per noi questo rappresenta un grosso rico-
noscimento. Da anni mi occupo di consumo critico ed
in particolare, durante il dottorato, delle tematiche dei
movimenti colletfivi. Si puo dire che negli ultimi anni i
movimenti sociali abbiano cambiato il loro approccio,
individuando nel mercato un nuovo campo d’azione.
Meno azioni legate alle proteste di piazza e piu attivita
organizzate dal basso che possano incidere nel tessuto
economico. Alla fine degli anni ‘90 assistiamo ad
un’esplosione di tutte quelle pratiche di economia e-
quo-solidale, si diffondono le Botteghe del mondo che
sono i soggetti da cui prenderanno [’avio molti GAS.
Si tratta delle prime esperienze che tramite [’agire pri-
vato, quale puo essere il consumo oggi spesso condotto
in maniera distratta e guidata dalla pubblicita, in real-
ta possono avere un effetto pubblico molto importante.
L’obbiettivo é quello di orientare i cittadini ad eserci-
tare il potere della busta della spesa verso forme di e-
conomia piu solidali. Se esiste un’economia piut giusta
come ci insegna Don Ciotti, un'economia che sia piu
attenta ai diritti dei lavoratori e dell ambiente, allora i
cittadini possono consapevolmente indirizzare il loro
acquisto verso i prodotti di questa economia, influen-
zandone cosi la crescita e la diffusione. In questo ambi-
to si muove il consumo critico e da qui nasce nel 1994
a Fidenza il primo GAS”.

Chiediamo alla Dott.ssa Forno cosa sono i GAS e in
quali contesti nascono.

“Un GAS e formato da un gruppo di persone che si in-
contrano per riflettere sulle proprie modalita di con-
sumo e che non solo vogliono risparmiare ma anche
conoscere cosa c’e dietro un determinato bene, se chi
lo produce rispetta ['ambiente e le persone che I’hanno
trasformato, quanto del prezzo serve a pagare il lavoro
e quanto invece la pubblicita e la distribuzione, quanto
inquinamento provoca |’ imballaggio, il trasporto...
fino a mettere in discussione il concetto stesso di con-
sumo ed il modello di sviluppo che lo sorregge.
Nascono spesso da tessuti associativi preesistenti da
cui prendono alcune caratteristiche; nelle aree di tra-
dizione piu “bianche” si sviluppano molto in ambito
parrocchiale mentre in centro Italia e nelle aree tradi-
zionalmente “rosse’”, rivitalizzano quel tipo di tessuto
associativo/cooperativistico piu attento all’inclusivita
delle fasce piu deboli. Hanno organizzazioni e dimen-
sioni molto diverse: si va da piccoli gruppi fino ad un
centinaio di famiglie per gruppo.

I “gasisti puri” prediligono un modello dove la “rela-
zione” é predominante. Si prefiggono di tornare ad
una vita in cui le relazioni umane e la condivisione con
gli altri tornino ad avere un’importanza primaria. La
diffusione dei GAS in questi anni di forte crisi econo-
mica dimostra pero anche un interesse maggiore verso
il risparmio, attuato con l'accorciamento della filiera
con il produttore possibilmente locale. Prevale la filie-
ra corta e non solo la ricerca del prodotto biologico,
per creare una forma di solidarieta tra i membri del
gruppo ed i piccoli produttori. Infatti per i GAS e
importante il contatto diretto con i produttori. Acqui-
stando in prima persona e gestendo direttamente i rap-
porti con i fornitori , il dare ed il ricevere fiducia di-
ventano fondamentali arricchendo i contenuti della re-
lazione sociale”.

Questi gruppi sono in contatto tra loro e aderiscono
a qualche forma di coordinamento?

“E’ la rete e parlo di Internet, la piattaforma organiz-
zativa che mette in contatto i produttori con i consuma-
tori ed i gruppi tra loro. C'é un coordinamento nazio-
nale ma é qualcosa di non ancora strutturato. Esiste
un sito web dove volontariamente i gruppi possono i-
scriversi; si puo partecipare alla mailig-list nazionale
dove si discutono parecchi temi, non solamente relati-

vi al consumo”.
- continua a pag. 16 -
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Quindi I’idea non ¢ solo di modificare il consumo,
ma c’¢ anche una forma di orientamento piu politi-
co/sociale?

“Il consumo é I'obiettivo di ogni produzione ma i GAS
cercano di valorizzare l'importanza del lavoro e delle
sue modalita. Infatti dallo studio nazionale che stiamo
Jacendo emerge non solo un cambiamento alimentare,
ma anche come la partecipazione ad un GAS solleciti
comportamenti virtuosi e pitt consapevoli. Attraverso la
rete ¢ possibile creare spazi di discussione liberi e non
coordinati o gestiti come nel passato, che portano ad
una maggiore responsabilita personale”.

Esistono momenti di incontro tra i gruppi?

“Ogni anno i gruppi GAS si ritrovano; quest’anno é
stato all’Aquila alla fine di Giugno. Da questo conve-
gno dovrebbe uscire un questionario da noi preparato
insieme alla rete, con il quale studiare sia il funziona-
mento di questi gruppi che la loro evoluzione. Ci sara
poi una seconda parte che vedra la partnership di altre
Universita italiane per monitorare 1'evoluzione di que-
ste forme di economia solidale. I dati dicono che ad
oggi i gruppi censiti siano 750, ma che gli effettivi sia-
no c.a 1500 con 25 famiglie c.a per gruppo per un to-
tale di 150.000 persone (3 per mille della popolazione),
con una spesa complessiva annua pari a 75 milioni di
Euro (2000 Euro a famiglia).

Ringraziamo molto la dott.ssa Forno per questa
coinvolgente ed interessante chiacchierata e le augu-
riamo che il CORES abbia presto un riconoscimento

iLGAS” E' ARRIVATO A ROGGIONE

Anche nel Comune di Pizzighettone, nella frazione di
Roggione per I’esattezza, esiste un GAS. Siamo andati
ad intervistare il responsabile il sig. Tullio Rancati,
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per farci raccontare come ¢ nato questo gruppo e da
quanto tempo esiste.

“Il gruppo é nato circa un anno e mezzo fa da un'idea
mia e di alcuni amici dell’Oratorio di Roggione;
all’inizio eravamo una ventina e nel giro di un anno
siamo diventati sessanta soci. La maggior parte di
Roggione, diverse famiglie di Pizzighettone e qualcuna
da fuori comune. Il GAS é formato da persone che si
mettono insieme per acquistare prodotti, alimentari e
non, direftamente dai produttori soprattutto piccoli
saltando tutta la grande distribuzione e, quando é pos-
sibile, privilegiando quelli locali a Km zero. Acqui-
stiamo frutta, verdura, salumi, formaggi, carni bovine e
suine e prodotti per la pulizia della casa. Alcuni dei
produttori che abbiamo trovato lavoravano gia con al-
tri GAS. Per partire ho fatto una ricerca sul Web, “ho
curiosato a casa degli altri”. Molti gruppi hanno un
sito Internet a cui si pud accedere e sono andato a ve-
dere cosa acquistavano e dove”.

Come le & venuta I’idea di fondare un Gruppo di
Acquisto Solidale?

“Avevo letto per caso su un settimanale un articolo sui
GAS ma non sapevo assolutamente che cosa fossero;
sono andato a cercare su Internet e ['idea mi é piaciu-
ta. Da due anni sono in pensione ed avendo tempo a
disposizione ho fatto la proposta in Oratorio e cosi
siamo partiti”.

Ci puo dire come si aderisce al gruppo e come si pud
acquistare?

“Ogni nuovo socio paga una quota annua di cinque
Euro ma questo non obbliga ad acquistare, ciascuno é
libero di decidere se e che cosa acquistare. Ogni socio
dispone di una pass-word (abbiamo un sito Internet su
cui appaiono gli elenchi degli ordini dei prodotti che si
possono acquistare ogni settimana).

Quando si entra nel sito si ve-
dono gli ordini aperti ed i re-
lativi prezzi e si puo scegliere
cio che interessa. Abbiamo un
elenco di produttori che resta
aperto per sei o sefte giorni.
Alla chiusura dell’ordine, es-
so viene spedito ed i prodotti
ci vengono consegnati direl-
tamente dai fornitori o tramite
corriere. La distribuzione poi
a ciascuno avviene il sabato
mattina nella  piazzetta
dell’Oratorio di Roggione”.

Come avviene il pagamento?
“Il pagamento avviene in an-
ticipo tramite un versamento
che ogni socio fa su un nostro

Alcuni soci del gruppo GAS di Roggione

Conto Corrente Bancario per
- continua a pag. 17 -
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11 Sig. Rancati riceve un fornitore

consentire il pagamento dei fornitori. Funziona come
una carta pre-pagata: ogni socio vede il proprio saldo
che diminuisce ad ogni acquisto. A quel punito effettua
nuovi versamenti in contanti oppure tramite home-
banking con un bonifico diretio alla nostra banca. Ho
creato un file su cui registro tutta la parte contabile”.
Qual e la motivazione che porta una persona ad i-
scriversi ad un Gruppo di Acquisto Solidale?

“Far parte di un GAS significa acquistare presso pic-
coli produttori che propongono prezzi inferiori rispefto
alla grande distribuzione e poi c’é ['aspetto qualitativo.
Noi acquistiamo olio di qualita, alcuni prodotti biolo-
gici da fornitori certificati e da altri che non lo sono
ma che sono comunque controllati. I nostri prodotti si
possono dividere in due categorie: quelli che allo stes-
so prezzo del supermercato hanno una qualita migliore
e quelli che permettono un risparmio notevole, percheé i
loro prezzi rimangono fissi per sei-sette mesi”.

Come vengono selezionati i prodotti ed i fornitori?
“Siamo cinque referenti: lo, Arcari Guido, Casati Cri-
stiano, Fellegara Daniele (responsabile della parte in-
Jormatica) e Pasquale Michele. Si decide insieme la
selezione dei fornitori, vengono contattati via mail e
questi inviano i loro prodotti con i relativi prezzi e, in
base a questo, scegliamo”.

Avete un regolamento?

“Siamo un gruppo informale; é come se uno di noi ac-
quistasse per gli altri, non abbiamo obblighi fiscali. 1
fornitori rilasciano uno scontrino unico o una fattura
intestata ad una persona fisica del gruppo. Se cresces-
simo ancora si potrebbe pensare di costituire una ON-
LUS. I soci che vogliono ritirarsi possono farlo libera-
mente e la quota d'iscrizione viene loro restituita”™.
Dopo questo primo anno di esperienza qual & I’ele-
mento principale che ha fatto crescere il gruppo?
“Sono sicuro che sia la qualita e la provenienza dei
nostri prodotti. L'insalata del nostro fornitore viene
raccolta la stessa mattina della consegna, la carne é
allevata in zona. In alcuni casi é allettante anche il mi-
nor prezzo d’acquisto”.

Qual é il significato della parola “solidale”?
“E’difficile da spiegare perché puo essere intesa
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in tanti modi. Far lavorare il piccolo produttore locale
che altrimenti non avrebbe spazi e che vive grazie ai
GAS é una forma di solidarieta. Solidale é consegnare
la merce in una cassetta di plastica che viene riutilizza-
ta ogni volta eliminando il problema delle borsine da
smaltire; anche il rapporto di conoscenza e di amicizie
che si viene a creare nel gruppo é una forma di solida-
rieta”.

Se vi arriva un prodotto difettoso che cosa succede?
“Per fortuna é accaduto raramente, le lamentele sono
state poche e di minima entita. Ma il rapporto di fidu-
cia e di amicizia che si crea tra noi ed il produttore fa
si che la merce difettosa venga sconmtata di solito
nell'ordine successivo. Da parte nostra c’é sempre un
controllo ed i soci possono comunicarcelo direttamente
o scriverlo nel forum del sito a cui dedico circa un’ora
al giorno per controllare che tutto funzioni”,
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Il Sig. Rancati con un socio controllano la lista dei prodotti

Che cosa le da maggiormente soddisfazione di que-
sta esperienza?

“Aver creato qualcosa che viene apprezzato dalle per-
sone che vi aderiscono e che si complimentano per la
qualita dei prodotti. Potremmo ancora crescere, anche
se a quel punto avremmo bisogno di un maggior nume-
ro di volontari per far fronte al lavoro. Bisogna abitua-
re le persone a questo nuovo modo di acquisto. I nostri
soci sono prevalentemente famiglie giovani e che han-
no dimestichezza con l'informatica, ma abbiamo anche
persone che non possiedono un computer e che si ap-
poggiano per questo ad altri soci”.

Ringraziamo quindi il Sig. Rancati e ci complimentiamo
per I’iniziativa che ha avuto. Prima di salutarci ci mostra il
loro sito: www.gaslodi.org/roggione nel caso che qualche
nuova famiglia voglia curiosare, come ha fatto lui
all’inizio, per conoscere meglio questa iniziativa.
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1 PIZZIGHETTONE FIERE DELL’ADDA s.ll . )
Plzzighettone s
Fiere Via Municipie, 10 - 26026 PIZZIGHETTONE (Cremona) Lialy ( l'ilt‘lco
mAdda rovinciale
N Cremona

SOCIETA’ FIERISTICA MUNICIPALIZZATA ‘PIZZIGHETTONE FIERE DELL’ADDA’
COSTITUITO IL NUOVOQ CONSIGLIO DI AMMINISTRAZIONE
AFVERTICI MICHELINE MALVEZZI GHIDONTI

COMUNICATO STANPA -2 AGOSTO 2011

IL SINDACO DI PIZZIGHETTONE, MARIA CARLA BIANCHI, HA UFFICIALMENTE NOMINATO
IL NUOVO CONSIGLIO DI AMMINISTRAZIONE DI PIZZIGHETTONE FIERE DELL’ADDA
COMPOSTO DA LUIGI MICHELINI (consigliere Ascom Pizzighetione) GRAZIANG MALVEZZY
(presidenie Gruppo Volontari Mura) BELTRANDO GHIDONI (presidente Pro Loco). IL DECRETO
SINDACALE E’ STATO FIRMATO SABATO 30 LUGLIO. LA NOMINA AI TRE CONSIGLIERI E
STATA UFFICIALMENTE NOTIFICATA NELLA MATTINATA DI LUNEDI” 1° AGOSTO 2011.

UN CONSIGLIO DI AMMINISTRAZIONE CHE SEGUE LA STESSA LINEA GIA® ESPRESSA
NEL RECENTE PASSATO DAI BANCHI DELLA MINORANZA DAGLI ATTUALI GRUFFPI DI
MAGGIORANZA DI LEGA NORD E PDL - COMMENTA L’ASSESSORE AL TURISMO E AL
PATRIMONIO MURARIO, SERGIO BARILI - UN CDA NON POLITICO MA AFFIDATO A
PERSONE RAFFRESENTATIVE DEL MONDO DELL’ASSOCIAZIONISMO LOCALE: UN
RAPPRESENTANTE DEI COMMERCIANTI E | PRESIDENTI DELLE DUE ASSOCIAZIONI CHE
PIU* ORGANIZZANO MANIFESTAZIONI ALL ‘INTERNO DELLE MURA E CHE 5T OCCUPANO
DI PROMOZIONE TURISTICA GRUPPI CON COMFPROVATE COMPETENZE
ORGANIZZATIVE E GESTIONALI NEI RISFETTIVI SETTORI GIA' CON ALLE SPALLE
OTTIMI RISULTATI NELL'ORGANIZZAZIONE DI FIERE ED EVENTI DI VARIO GENERE E
RECIPROCHE COLLABORAZIONI ALL'INSEGNA DI UNA SINTONIA DI VEDUTE E DI
OBIETTIVI. UN CDA QUINDI CON TUTTE LE PREMESSE NECESSARIE PER BEN LAVORARE
B PORTARE AVANTI LA SOCIETA’ FIERISTICA MUNICIFPALIZZATA, A CUI VANNO GLI
AUGURI DI BUON LAVORO DELL 'AMMINISTRAZIONE C OMUNALE".

I tre nuovi membri del CDA: Malvezzi, Michelini, Ghidoni
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dell'Associazione Don Luigi Viadana e composto da:G. Boiocchi (referente), G.Bragalini, G.Bosi,

G.Geroli, G.Ligi e E.Samarini ricorda che & aperto a tutti gli appassionati di fotografia e che sono

imminemi nuove iniziative.

'CALENDARI DELLE PRINCIPALI

MANIFESTAZIONI CULTURALI

(per conferme ed aggiornamenti su date e programmi, si prega vivamente di consultare
sempre i siti internet e/o contattare direttamente gli Enti e le Associazioni)

Una menzione particolare merita la:

“MOSTRA DI DISEGNI DI ANGELO MASCHERPA SUI PRINCIPALI MONUMENTI DELLA PRO-

VINCIA DI CREMONA E PIZZIGHETTONE”
Che si terra dal 4 al 14 Settembre 2011 a CREMONA nel PALAZZO COMUNALE
Organizzata dal Gruppo Volontari Mura insieme al Comune di Pizzighettone e alla Provincia di Cremona.

Ente Fiere dell'Adda di Pizzighettone
http://www.pizzighettone.it/

Ogni terza Domenica del Mese: "Trovantico"

mercatino di antiquariato e modernariato nelle Mura;

Biblioteca e Museo Comunale di Pizzighettone
cultura@comune.pizzighettone.cr.it

25/09/2011: “Apertura straordinaria del Museo”

dalle ore 15,00 alle ore 18,00 Museo Comunale;

Gruppo Volontari Mura (onlus)
www.gvmpizzighettone.it
Visite Guidate alle Mura di Pizzighettone:
Sabato pomeriggio, tutte le Domeniche ed i Giorni Festivi

03/09/2011: "Pizzighettone 1403: la Battaglia dimenticata”

Visita e narrazione a cura dello Storico D. Tansini;
(ore 21,30 Piazza d’ Armi);

dal 29/10/2011 al 01/11/2011,; “Fasulin del ’oc cun le cudeghe”

Classica manifestazione culinaria nelle antiche mura di Pizzighettone;

Pro Loco Pizzighettone
www.prolocopizzighettone.blogspot.com

Dal 03/09/2011 al 04/09/2011: “L’ambulina rustida”

Piazza del mercato-borgo di Gera;

Dal 24/09/2011 al 25/09/2011: “Mostra mercato Hobby creativi”

Mura di Pizzighettone;

Parrocchia e Oratorio di Pizzighettone

Dal 04/09/2011 al 11/09/2011: “Festa dell’Oratorio”

Settimana di giochi e manifestazioni presso
1’Oratorio S.Luigi di Pizzighettone”

LIONS Club “Pizzighettone Citta’ Murata” di Pizzighettone

Dal 14/01/2012 al 15/01/2012: “Tripa de San Basian”
Classica manifestazione culinaria nelle antiche mura di Pizzighettone;
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Il gruppo fotografico: CULTURA FOTOGRAFICA di Pizzighettone, nato nell’ambito




Le offerte, di qualsiasi importo, sono deducibili fiscalmente.

0000000000 CORROONERROOOO0O0O0OROCCRO0CO0OO0O0RO0OCOOCROORBREGEOOBOS

. i 2 et o oy
¢ _pagina 20 : Terrltana La nodtha gent Settembre 2011

g1

Club Nino Previ - auto e moto d’epoca — Soresina
referente per Pizzighettone : Bruno Prandini www.ninoprevi.com/manifestazioni.html

11/09/2011: “Memorial Previ”
Soresina (CR);

18/09/2011: “Vespa Tour”
Soresina (CR);

02/10/2011: “Expo auto”
Casalbuttano (CR);

BANDA MUSICALE e Junior Band di Pizzighettone

04/09/2011: “Concerto di 100 giovani musicisti ANBIMA”
Piazza Capelli - Pizzighettone ore 16,00;
06/11/2011; “Cerimonia 4 Novembre”
Pizzighettone ore 9,30;
26/11/2011: “Concerto S. Cecilia”
Pizzighettone ore 21,00;
24/12/2011: “Auguri di Natale”

Junior Band pomeriggio;

Complesso: AYERS ROCK
(tutte le informazioni sul prossimo tour di concerti sulla pagina di FACEBOOK)

Complesso: THE HAMMERS
(referente: Stefano Gambarelli)
(informazioni sulla pagina di FACEBOOK)

Complesso: ONDA NOMADE (cover dei Nomadi)
con Sandro e Genni(vedi informazioni sul sito):
www.ondanomade.it

¥

Ci scusiamo vivamente con tutti i gruppi ed associazioni dei quali non ¢ stato possibile pubblicare il calendario
delle manifestazioni; se ¢i verranno comunicate, provvederemo sicuramente con il prossimo numero.
La direzione.
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Collabora con noi! La nodtna

gentc

Periodico d'informazione e d'attualiti
dell’Associazione
“Don Luigi Viadana”

Vuoi collaborare con noi? Vuoi partecipare alla vita sociale e civile della Tua
citta, raccontandola sulle pagine de “La Nostra Gente”? Oppure vuoi orga-
nizzare e promuovere con noi convegni, conferenze, interviste, appuntamenti
culturali sul territorio?

Allora, I'dssociazione Culturale “Don Luigi Viadana” é proprio cio che fa
per Te!

Contattaci,  telefonando al n.  0372/743117,0ppure  scrivendo a
donluigi.viadana@libero.it .

Saremo felici di averTi tra i nostri volontari!

Se wvuoi scrivere al giornale o commentare gli articoli, scrivi a:
sandro.lanostragente@gmail.com .

Le offerte possono essere fatte sia con versamenti in posta (c/c n°
25046251) sia con versamenti in banca (IBAN
IT4500845457050000000140149).

Direzione e Redazione
Associazione “Don Luigi Viadana”
Via Crema 14 Pizzighettone
Tel. e Fax 0372/743117

e-mail: sandro.lanostragente@gmail.com

Direttore Responsabile:
Sandro Scaravaggi

Reg. Trib. di Cremonan. 397
del 26/10/04

Stampa: Fantigrafica Cremona
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